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Aderezo de ensalada

¡Los cocineros son químicos!  Los cocineros investigan sólidos, líquidos 
y mezclas todo el tiempo.  Haz un aderezo muy rico para investigar qué 
sucede cuando se mezclan los sólidos y líquidos.

Necesitarás un recipiente de plástico con tapa, sal, aceite, pimienta, 
vinagre y una especia como romero, estragón, orégano o albahaca.

1.  �Agrégale 1/3 de taza 
de vinagre a 1/2 taza 
de aceite.  Dibuja tus 
observaciones.

2.  �Coloca la tapa y 
agítalo.  Dibuja tus 
observaciones.

3.  �Déjalo asentarse  
durante 5 minutos.  
Dibuja tus 
observaciones.

Ahora prueba tu aderezo con una ensalada.  ¿A qué sabe?

4.  �Agrega 1/2 
cucharadita de sal 
y agítalo.   
¿Qué sucede?

5.  �Agrega 1/4 de 
cucharadita de 
pimienta y agítalo.  
¿Qué sucede?

6.  �Agrega ______ 
cucharadita de  
_______ y agítalo.   
¿Qué sucede?
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